Fruit

STRAWBERRY « MILLE FEUILLE »

pistachio pastry cream, rhubarb
strawberry ice cream

BLUEBERRY

crispy farina, almond financier, profiterole

blueberry sorbet

Finale

13

Classic

« (BUFF A LA NEIGE »

poached meringue, garden spearmint
vanilla bean créme anglaise

« PAVLOVA »

exotic fruits, matcha green tea, yuzu
pineapple sorbet

Pastry Chef Ben Spungin

Foraged

CANDY CAP

«les gianduja », hazelnut dacquoise
candy cap ice cream

« BLACK FOREST »

valrhona chocolate mousse, marasca cherry
oak tree ice cream
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